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Vildsvinesteg med majspickles

Vildsvinesteg med majspickles

@ Tilberedningstid: Ikke angivet

Noadvendige ingredienser
(4 personer)

1 vildsvinesteg 600-700 g
2 majs

1 agurk

1 peberfrugt

1 tomat

1 log

1 dl eddike

1 spsk sukker

1 tsk karry

1 tsk sennepspulver
salt, peber

Sadan tilberedes opskriften

Brun stegen i en gryde der kan sattes i ovnen og krydder den med salt og peber. Lag nogle kviste
rosmarin omkring og speed med lidt bouillon eller hvidvin. Stil gryden i ovnen ved 180 o Ci ca. 1
time.

Kog majsene 5 minutter og skeer kornene fra. Skaer agurk, peberfrugt, log og tomat i sma tern.
Eddiken koges op med krydderierne og den varme marinade hldes over gronsagerne.

Stegen skal traekke i 10 minutter inden den skaeres ud og serveres sammen med den lune
majspickles.

Tilbeher:

Rastegte kartoffeltern serveres til. God forngjelse...

God forngjelse...
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